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Larassegna sui prodotti alimentari di qualita fa il pieno € si merita un collegamento in diretta su Rai Uno con Linea Verde

Agrifood: ottantamila visitatori

L arte del mangiar bene non conosce crisi. Ed ha imparato avinnovarsi

ti" con l'olio di oliva, con

Chiusura con il botto per last duranece
stessa procedura neces-

Agrifood, che si & guada- ! o e

gnata una passerella in ti-
Vi, conladiretta Raida Li-
nea Verde efacendo il pie-
no di visitatori: 80mila in
quattro giorni..

Gli italiani si mostrano
ancora una volta leader
mondiali in fatto di gastro-
nomia ma soprattutto in
quanto a genialitanel rin-
novare, con preparazione
tecnica ed estro, l'arte del
buon mangiare.

E' cosi che si distinguo-
no per l'eccellenza molti
Fr ottiche, a causadella
orolaboriosa preparazio-
ne, rischiavano di scom-
parire per sempre e trova-
1o Ora un nuovo mercato
destinato ai Jl)alati piu ri-
cercati. E' il caso della
marmellata di pesche set-
tembrine di Leonforte, un
plccolo paese in provin-
cia di Enna, dove questi
frutti vengono infilati a
mano, uno ad uno, all'in-
terno di sacchetti intorno
a maggio per essere poi
colti, in tutta la loro fra-
grante maturazione, a set-
tembre. «Questo permet-
te di proteggere la pesca
dagli antiparassitari e do-
narle un gusto davvero
unico. Il sapore intenso di
questa varieta si trova so-
loin110ettariditerrenon.
A sostenerlo é il titolare
dell'azienda agricola Ra-
pe che spiega anche come,
sulla pesca di Leonforte,
siano stati fatti diversi
studi da parte delle uni-
versiiasiciliane. Impossi-
bile infatti ottenerelo stes-

so risultato in altre zone
dell'isola, la provincia di
Enna sembra possedere
I'unico microclima adatto
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a tale coltivazione. Ma a
Leonforte famose non so-
nosolo le pesche, bensi an-
che le fave che per la loro
ampia dimensione non
possono essere raccolte
meccanicamente e vengo-
no ancora trattate intera-
mente a mano.

E aproposito di marmel-
late, la vera regina in que-
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La prima edizione di Agrifood ha visisto la presenza di 80

mila v
sto o ambito sembra essere
prooprio un'azienda vero-
nes:se, Per la precisione si
tratatta dell'ortofrutta di Fa-
bririzio Stringhetto di Le-
enaiago che realizza confet-
turare davvero originali: di
fickchi e zenzero oppure di
pormmodoro e arancia pas-
sanmndo per quella di melan-
zanne e limoni o di zucca e

isitatori

Zenzero. Insomma, un
mix disaporida incuriosi-
re anche i palati piu reti-
centl.

E per restare nel cam-
po, assolutamente da non
perdere e la Gelatina di
Birra Artigianale, ideata
da due giovani ragazze di
Casertanella cui "Creden-
za" - questo e infatti il no-

«Se Fier
presenta

B Gliorganizzatori
«Un’ideamnovativa |
che ¢ subito piaciutay

icola, divenuta biennale dal 2004, rap-
a manifestazione rivolta all'impresa
agricola in cerca dei fattori classici della produzio-
ne - meccanizzazione, tecnologie, servizl -
Agrifood l'idea & stata, invece, quella di far incon-
trare chi produce, chi distribuisce e chi compra |
con le produzioni italiane di qualita, al giusto |
prezzo e legate al territorio», sottolinea Luigi Ca-
stelletti, presidente della Fiera di Verona.
«Un'idea tradotta in una rassegna innovativa
nel panorama fieristico italiano», evidenzia Gio-
vanni Mantovani, direttore generale di Veronafie- |
re, «che ha ottenuto alla sua prima edizione un
riscontro davvero interessante e che e stata capa-
ce dimettere in contatto i prodotti agricolie quelli
agroalimentari trasformati dal sistema delle |
aziende agricole e delle imprese alimentari, rigo- |
rosamente di origine italiana, con il mondo della
distribuzione, organizzata e al dettaglio, della ri- |
storazione di qualita e dei consumatori». :
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me della loro ditta" - uni-
scono tradizione e fanta-
sia. Si tratta proprio della
"bionda” pura, non pasto-
rizzata e non trattata con
conservanti o additivi: la
Saint John's Bier dei fra-
telli Di Lunardo che si fa

morbida e invitante gela-

tina conservando intattii
profumi e il gusto delicato
ma deciso della birra. Ide-
ale con formaggi freschie
verdure alla griglia. E con
i latticini si abbina bene
anche l'altra loro inven-
zione: la gelatina di vino
aglianico. Ma a spalmare
il vino e¢i ha pensato an-
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che un'altra azienda, la
Calo Giordano, che oltre

- ad aver creato sei varieta

diverse di crema di vino,
ha pensato bene anche di
i la all'interno di
squisiti cioccolatini.
E...niente paura, possono
mangiarli anche i pit pic-
colivistochenonc'éla mi-
nima presenza di alcol.
Infine, un'altra assolu-
ta novita presentata ad
Agrifood é il pesto di pi-
stacchidi Bronte, unafra-
zione di Catania, dove
questl saporitl semil ven-
gono raccolti una volta
ognidue anni e poi "pesta-

saria per la preparazione
della maionese, finoacre-
are una salsina dal sapore
molto forte. «Noi consi-
gliamo di abbinarla sem-
re alla ricotta ﬂerqre al-
apannaeaunsofifrittodi
cipolle e prosciutto, cosl
da esaltarne il gusto sen-
zarenderlo troppo vigoro-
so», spiegano 1 titolari
dell'azienda agricola Meli-
na SanF_]llpgp. , ;
Nel tripudio di saporie
profumi dei vari padiglio-
nidiVeronafiere,cechia
un certo punto ha preferi-
to accontentare anche il |
senso della vista oltre a
quello del gusto. Ed é for-
se questo lo scopo della
mostra, organizzata daFa-
ta Assicurazioni, dove
erano g?'pnste le 233 opere
fotografiche di altrettanti
autori che hanno preso
arte a "Obiettivo Agricol-
ura 2005", 1a seconda edi-
zione del concorso foto-
grafico nazionale patroci-
nato dal ministero delle |
politiche agricole e fore- |
stali e a federazione |
italiana associazione foto-
grafi. Circa 170, tra foto-
grafie e stampe, ritraeva-
no la campagna e 1 suoi
frutti, mentre una sessan- |
tina esponeva i prodigi
dell'agricoltura moderna
e infine ben dieci gr1i._11pm
di stampe portavano il vi-
sitatore nel viaggio dalla
filiera agroalimentare fi-
no al consumatore. Un
ﬂmaggm al duro lavoro
della terra che, nonostan-
te i progressi della scien-
za e della tecnologia, ne-
cesslia ancora, e sempre
dipin, della grande passio-
ne dell'uomo per la natu-
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